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Tiramisu

By Maria Niemiec

24  lad y  fin g e r s  (toas t e d  on e s) 16  oz.  ma s c a r p o n e  ch e e s e

1  cu p  co o l e d  es p r e s s o  co f f e e 2  T.  br a n d y  or  va n i l l a

6  eg g s  se p a r a t e d ½  cu p  un s w e e t e n e d  

coc o a

4  ½  T.  su g a r

In  a  lar g e  mi x i n g  bo w l  be a t  the  eg g  wh i t e s  at  hi g h  sp e e d  un t i l  the y  ar e  st i f f .  

Se t  as i d e .    In  an o t h e r  lar g e  bo w l  be a t  the  eg g  yo l k s  an d  su g a r  at  me d i u m  

sp e e d  un t i l  th i c k  an d  lem o n  co l o r e d .   Ad d  the  ma s c a r p o n e  an d  the  br a n d y  

or  va n i l l a .   Mi x  ge n t l y  un t i l  sm o o t h .   Ge n t l y  fol d  the  eg g  wh i t e s  int o  the  

ma s c a r p o n e  mi x t u r e .   

Di p  the  lad y  fin g e r s  int o  the  es p r e s s o  co f f e e  an d  lay  the m  on  a  9x 1 3  pa n .  

Po u r  ½  the  ma s c a r p o n e  mi x t u r e  ov e r  the  lad y f i n g e r s .   Di p  mo r e  lad y  

fin g e r s  int o  the  es p r e s s o  an d  pla c e  the m  on  the  pa n.   Po u r  the  res t  of  the  

mi x t u r e  ov e r  the  lad y  fin g e r s .   Du s t  wi t h  co c o a .   Co v e r  wi t h  foi l  an d  

ref r i g e r a t e  for  at  lea s t  2  ho u r s .   Cu t  int o  sq u a r e s  to  se r v e .   EN J O Y!!!!


